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ВСТУП 

Методичні вказівки до виконання самостійної роботи з «Органічної хімії» 

складені для студентів І курсу спеціальності G 13 Харчові технології денної та 

заочної форм навчання. Теми завдань підібрані відповідно тематичного 

планування самостійної роботи, наведеного у робочій навчальній програмі з 

хімії.  

З дисципліни «Органічна хімія» передбачене Комплексне практичне 

індивідуальне завдання (КПІЗ). КПІЗ є невід’ємною частиною освітнього 

процесу для здобувачів, що передбачає системне осмислення і практичне 

застосування набутих знань умінь і навичок, отриманих здобувачем освіти в 

процесі вивчення навчальної дисципліни. Виконання КПІЗ формує здатність 

здобувача освіти до самоосвіти, самоорганізації та автономної навчальної, 

наукової/дослідницької, пізнавальної/творчої діяльності, сприяє розвитку soft 

skills. КПІЗ виконуються здобувачем освіти самостійно за консультування 

науково-педагогічним працівником. КПІЗ є окремим заліковим модулем з 

навчальної дисципліни. 

КПІЗ захищаються під час семестру у години, виділені для індивідуальної 

роботи (МО5). При виконанні та оформленні КПІЗ здобувач може 

використовувати наявну базу довідкової літератури із кафедральної бібліотеки 

(кафедра харчових технологій та хімії), бібліотеки університету та інтернет-

ресурси. При виконанні та оформленні КПІЗ здобувачу рекомендується 

використовувати комп’ютерну техніку та комп’ютерне програмне забезпечення 

для оброблення дослідних даних та їх представлення. КПІЗ оцінюється за 100-

бальною шкалою. Виконання КПІЗ є обов’язковою складовою модулів 

залікового кредиту. 

Варіант завдання відповідає порядковому номеру студента у журналі 

академгрупи. Роботу виконують в окремому зошиті, кожне нове завдання 

починаючи з нової сторінки. Номери та умови завдань переписують у порядку, 

вказаному в роботі. 
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Таблиця варіантів індивідуальних завдань 

№ варіанта Номери завдань 
01 1, 16, 31, 46, 50, 61, 76, 91, 106, 120 
02 2, 17, 32, 47, 51, 62, 77, 92, 107, 119 
03 3, 18, 33, 48, 52, 63, 78, 93, 108, 118 
04 4, 19, 34, 49, 53, 64, 79, 94, 100, 118 
05 5, 20, 35, 50, 54, 65, 80, 85, 95, 110 
06 6, 21, 36, 51, 55, 66, 81, 90, 100, 111 
07 7, 22, 37, 52, 56, 67, 76, 82, 97, 112 
08 8, 23, 38, 53,57, 68, 79, 83, 98, 113 
09 9, 24, 39, 54, 58, 69, 84, 91, 99, 114 
10 10, 25, 40, 55, 59, 61,70, 85, 100, 115 
11 11, 26, 41, 56, 60, 62, 71, 86, 101, 116 
12 12, 27, 42, 48, 57, 63, 72, 87, 102, 117 
13 13, 28, 43, 50, 58, 64, 73, 88, 103, 118 
14 1, 14, 29, 44, 59, 65, 74, 89, 104, 119 
15 2, 15, 30, 45, 60, 66, 75, 90, 105, 120 
16 1, 17, 33, 49, 55, 62, 78,8 4, 94, 110 
17 2, 18, 34, 50, 56, 63, 79, 85, 95, 111 
18 3, 19, 35, 51, 57, 64, 80, 88, 96, 112 
19 4, 20, 36, 52, 58, 65, 76, 81, 97, 113 
20 5, 21, 37, 53, 59, 66,75, 82, 98, 114 
21 6, 22, 38, 54, 60, 67, 74, 83, 99, 115 
22 7, 23, 39, 44, 55, 68, 77, 84, 100, 116 
23 8, 24, 40, 45, 56, 69, 78, 85, 101, 117 
24 9, 25, 41, 46, 57, 61, 70, 86, 102, 118 
25 10, 26, 42, 47, 58, 62, 71, 87, 103, 119 
26 11, 27, 43, 50, 59, 63, 72, 88, 104, 120 
27 3, 12, 28, 44, 60, 73, 89, 105, 106, 115 
28 4, 13, 29, 45, 46, 74, 90, 91, 107, 116 
29 5, 14, 30, 31, 47, 75, 76, 92, 108, 117 
30 6, 15, 16, 32, 48, 61, 77, 93, 102, 118 
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Теоретичні основи органічної хімії. Вуглеводні.  

 

1. Написати схеми і назвати продукти реакцій пропену: а) гідратації; б) 

гідрування; в) окиснення розчином КМnО4; г) галогенування; д) полімеризації. 

2. Написати схеми і назвати продукти реакцій 1-бутену з: а) воднем; б) 

водою; в) хлороводнем; г) полімеризації. Сформулювати правило Марковникова.  

3. Дати визначення класу алкадієнів. Указати загальну формулу класу 

алкадієнів. Навести класифікацію алкадієнів за взаємним розташуванням двох 

подвійних зв’язків. Назвати сполуки і вказати, до якого типу дієнів вони 

відносяться: 

а) СН3 – СН = СН – СН2 – СН2 – СН = СН2;  

б) СН2 = С = СН – СН3 

4. Дати визначення класу алкінів. Указати загальну формулу класу 

алкінів. Охарактеризувати електронну будову алкінів: тип гібридизації, 

валентний кут, лінійна конфігурація sp-гібридного атома Карбону. Утворення 

потрійних звязків, довжина зв’язків. Навести рівняння реакцій добування 

ацетилену. 

5. Написати схеми і назвати продукти реакцій 1-бутину з: а) воднем; б) 

водою; в) бромною водою; г) бромоводнем. Яка з цих реакцій є реакцією 

Кучерова? 

6. Правила заміщення у бензольному кільці. Замісники І та ІІ роду. 

Записати реакції взаємодії толуену із хлором у присутності каталізатора та на 

світлі. Назвати продукти реакції. 

7. Навести рівняння реакцій для такого перетворення, назвати усі 

речовини: 

 

8. Навести рівняння реакцій для такого перетворення, назвати усі 

речовини: 

 

9. Написати рівняння реакцій за схемою: метан → хлорметан → етан 

→ хлоретан → 1,1- дихлоретан → етаналь. 
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10. Написати рівняння реакцій за схемою: натрій ацетат → метан 

→ хлорметан → дихлорметан → метаналь → дихлорметан. 

11. Написати рівняння реакцій за схемою: метан → ацетилен → бензен 

→ хлорбензен → толуен → бензенова кислота. 

12. Написати рівняння реакцій за схемою: 2-пропанол → пропен → 2-

хлорпропан → 2,2- дихлорпропан → пропанон → 2,2-дихлорпропан . 

13. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: 

 

14. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: 

 

15. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: 

 

16. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: 

 

17. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: 

 

18. Написати рівняння і назвати продукти реакцій за схемою: гексан 

→ бензен → толуен → бензойна кислота → натрій бензоат. 

19. Скiльки грамiв бромбензену можна добути з 80 мл бензену? 

Густина бензену 0,88 г/см3. Результат вказати з точністю до десятих. 

20. Скільки моль ацетилену потрібно для одержання 78 г бензену? 

Результат вказати з точністю до цілих. 
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21. Визначити масу карбіду кальцію(з точністю до десятих), 

необхідного для отримання 100 г бензену. 

22. Написати схеми реакцій, що відповідають наступним 

перетворенням: метан → ацетилен (етин) → оцтовий альдегід (етаналь) → 

оцтова (етанова) кислота → бутилацетат → ацетат натрію. 

23. Напишіть рівняння реакцій внутрішньомолекулярної та 

міжмолекулярної дегідратації етилового та пропілового спиртів. Назвіть 

отримані продукти. 

24. Як з ацетилену отримати етаналь, етанол, етанову кислоту, 

дихлоретан? Записати рівняння реакцій, вказати умови проходження. 

25. Напишіть схеми реакцій, що відповідають наступним 

перетворенням: ацетилен (етин) → бензен → хлорбензен фенол → натрій 

фенолят. 

26. Написати схеми реакцій одержання 2-пропанолу: а) з 2-

бромпропану; б) із пропену; в) з ацетальдегіду. 

27. Написати рівняння і назвати продукти реакцій 

етиленгліколю з наступними реагентами: а) NaОH (надл.); б) конц. HCl (1моль), 

tº; в) HNO3 (надл.). 

28. Пояснити, що таке реакція естерифікації. Вказати умови 

протікання реакції естерифікації. Дописати схеми реакцій і назвати продукти 

реакції. 

а) СН3ОН + СН3СООН → б) СН3ОН + С3Н7СООН → 

в) С2Н5ОН +СН3СООН → 

29. Написати рівняння реакцій за схемою: карбон (ІІ) оксид → метанол 

→ бромометан → метанол → калій метилат. 

30. Написати рівняння реакцій за схемою: гексан → бензен → 

ізопропілбензен (кумен) → фенол → вуглекислий газ. 

31. Написати рівняння і назвати продукти взаємодії пропаналю з: а) з 

Аg2О (NН4ОН); б) з Cu(OH)2 (t°C). До якого типу реакцій можна віднести ці 

реакції? Указати аналітичний ефект цих реакцій. 

32. Написати рівняння і назвати продукти взаємодії бутаналю з: а) Н2; б) 

NH3; в) HCN; г) Н2О. До якого типу реакцій можна віднести ці реакції? Вказати 

на практичне значення даних реакцій. 
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33. Написати рівняння і назвати продукти взаємодії пропаналю з: а) з 1 

моль С2Н5ОН; б) з 2 моль С2Н5ОН; в) PCl5; г) Cl2. 

34. Дати визначення класу карбонових кислот. Навести класифікацію 

карбонових кислот за різними ознаками (кількість карбоксильних груп, будова 

радикалу). Навести приклади. 

35. Отримання оцтової кислоти у промисловості. Написати реакції її 

дисоціації в водному розчині, нейтралізації гашеним вапном та етерифікації 

метиловим і пропіловим спиртами. 

36. Скласти структурні формули наступних карбонових кислот: 

мурашина, оцтова, валер’янова, акрилова, бензойна. Назвати їх за 

номенклатурою ІЮПАК. Вказати їх застосування. 

37. Пояснити електронну будову карбоксильної групи та вплив 

міжмолекулярного водневого зв’язку на фізичні властивості карбонових кислот. 

38. Скласти структурні формули наступних карбонових кислот: 

щавлева, малонова, янтарна, малеїнова, орто-фталева. Назвати їх за 

номенклатурою ІЮПАК. Вказати їх застосування. 

39. Насичені монокарбонові кислоти. Указати загальну формулу 

насичених монокарбонових кислот. Навести структурні формули перших шести 

членів гомологічного ряду монокарбонових кислот. Назвати кислоти за 

Міжнародною номенклатурою IЮПAK, вказати назви їх солей. Навести їх 

тривіальні назви. 

40. Написати рівняння реакцій взаємодії етанової (оцтової) кислоти з: а) 

магнієм; б) кальцій гідроксидом; в) калій карбонатом; г) барій оксидом. 

41. Написати рівняння реакцій взаємодії пропанової (пропіонової) 

кислоти з: а) амоніаком; б) метанолом; в) фосфор (V) хлоридом; г) бромом. 

Назвати продукти реакцій. Указати, до якого класу функціональних похідних 

карбонових кислот вони належать. 

42. Написати рівняння якісних реакцій на: а) мурашину кислоту; б) 

оцтову кислоту; в) акрилову кислоту; г) бензойну кислоту; д) щавлеву кислоту. 

Вказати аналітичний ефект цих реакцій. 

43. Дати визначення поняттю вищі жирні кислоти. Навести 

класифікацію ВЖК. Скласти молекулярні та структурні формули наступних 

ВЖК: пальмітинова, стеаринова, олеїнова, лінолева, ліноленова кислоти. 

Указати біологічну роль ненасичених ВЖК. 
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44. Дати визначення класу складних ефірів (естерів). Скласти всі 

можливі ізомери естерів та карбонових кислот складу С4Н8О2. Назвати їх за 

Міжнародною номенклатурою IЮПAK. 

45. Написати рівняння реакцій утворення та лужного гідролізу 

етилпропіноату та метилетаноату. Назвати продукти реакцій. 

46. Написати рівняння реакцій за схемою: натрій ацетат → метан → 

метиловий спирт → мурашиний альдегід → мурашина кислота → калій форміат. 

47. Написати рівняння реакцій за схемою: метан → ацетилен → 

ацетальдегід → оцтова кислота → оцтово-метиловий естер → метанол. 

48. Написати рівняння реакцій за схемою: пропан → пропанол → 

пропіоновий альдегід → пропіонова кислота → акрилова кислота → натрій 

акрилат. 

49. Написати рівняння реакцій за схемою: ацетилен → бензен → 

толуен → бензенова кислота → бензеново-метиловий естер → натрій бензоат. 

50. Написати рівняння реакцій за схемою: алюміній карбід → метан 

→ ацетилен → ацетальдегід → оцтова кислота → амід оцтової кислоти. 

51. Написати рівняння реакцій гідролізу, лужного гідролізу та 

гідрогенізації триліноляту. Назвати продукти реакцій. Указати використання 

жирів у харчовій промисловості. 

52. При взаємодії насиченого одноатомного спирту масою 59,2 г з 

надлишком металічного натрію утворився водень об’ємом 8,96 л (н.у.). Знайдіть 

формулу спирту. 

53. Насичений одноатомний спирт масою 135,2 г реагує без залишку з 

натрієм, масою 9,2 г. Встановіть формулу спирту. 

54. При дії амоніачного розчину арґентум(І) оксиду на 2,2 г насиченого 

альдегіду виділилось 10,8 г срібла. Знайдіть формулу альдегіду. 

55. Пропанол кількістю речовини 0,75 моль нагріли з надлишком калій 

броміду та сульфатної кислоти. Визначте масу органічного продукту, якщо його 

вихід становить 90%. 

56. Скільки літрів повітря (вміст кисню за н.у. становить 21 %) потрібно 

для повного спалювання 400 г етанолу? Результат вказати з точністю до цілих. 

57. Розрахуйте масу етеру, який можна одержати з 10 г етанолу при 

міжмолекулярній дегідратації, якщо вихід етеру становить 75% від теоретично 

можливого. 

58. Технiчний кальцій карбiд (масова частка домiшок становить 10%) 

масою 200 г помiстили у воду. Обчислити масу оцтової кислоти, що можна 
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отримати з газу, що видiлився. Результат вказати з точністю до цілих. 

59. З 92 кг етанолу отримано 115 кг оцтової кислоти. Обчислити масову 

частку виходу кислоти у % від теоретично можливого. 

60. Який об’єм водню (н.у.) може виділитися при дії мурашиної кислоти 

на 52 г технічного заліза із вмістом домішок 10 %? 

 

Поліфункціональні сполуки.  

 

61. Дикарбонові кислоти. Навести класифікацію дикарбонових кислот 

за будовою карбонового скелету. Навести приклади та сфери застосування. 

62. Написати рівняння реакцій, що відбуваються при нагріванні 

наступних дикарбонових кислот: а) щавлевої кислоти; б) малонової кислоти;в) 

янтарної кислоти. Назвати продукти реакцій. 

63. Порівняти силу монокарбонових та дикарбонових кислот. Написати 

рівняння реакцій взаємодії янтарної кислоти з: а) амоніаком; б) метанолом; в) 

фосфор (V) хлоридом. Назвати продукти реакцій. Указати, до якого класу 

функціональних похідних карбонових кислот вони належать. 

64. Охарактеризувати біологічну роль щавлевої (оксалатної) кислоти та 

її солей. Навести рівняння якісної реакції на оксалатну кислоту та оксалати. 

Указати аналітичний ефект. 

65.Дати визначення класу гідроксикислот. Скласти структурні формули 

наступних гідроксикислот: гліколева, молочна, яблучна, винна, лимонна. 

Назвати їх за номенклатурою ІЮПАК. 

66. Написати рівняння реакцій взаємодії гліколевої кислоти з: а) калій 

гідроксидом; б) кальцій карбонатом; в) амоніаком. Назвати продукти реакцій. 

67. Написати рівняння реакцій взаємодії молочної кислоти з: а) натрій 

гідроксидом; б) калій карбонатом; в) амоніаком. Назвати продукти реакцій. 

Охарактеризувати біологічну роль молочної кислоти. 

68. Написати рівняння реакції окиснення молочної кислоти. Назвати 

продукт реакції, указати його біологічну роль. 

69.Написати рівняння якісної реакції молочної кислоти з ферум (ІІІ) 

хлоридом. Указати аналітичний ефект. Охарактеризувати використання 

молочної кислоти та її солей (лактатів) у медицині та харчовій промисловості. 

70. Скласти рівняння реакцій перетворення пропіонової кислоти на 
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молочну. Назвати проміжні продукти. Указати кількість оптичних ізомерів 

молочної кислоти. Скласти їх структурні формули. 

71. Написати рівняння реакцій взаємодії винної кислоти з: а) натрій 

гідроксидом; б) калій карбонатом; в) нітратною кислотою. Назвати продукти 

реакцій. Указати використання винної кислоти у харчовій промисловості.  

72. Указати кількість оптичних ізомерів винної кислоти. Скласти їх 

структурні формули. Якою реакцією можна довести наявність в молекулі винної 

кислоти двох гідроксильних груп? Написати рівняння відповідної реакції, 

указати аналітичний ефект. 

73. Що таке реактив Фелінга? Написати рівняння реакцій, що 

відбуваються під час його приготування. Скласти рівняння реакції дії реактиву 

Фелінга на альдегіди. Указати аналітичний ефект. 

74. Написати рівняння реакцій взаємодії лимонної кислоти з: а) натрій 

гідроксидом; б) калій карбонатом; в) кальцій оксидом. Назвати продукти 

реакцій. Указати отримання і використання лимонної кислоти у харчовій 

промисловості. 

75. Написати рівняння якісних реакцій на: а) молочну кислоту; б) винну 

кислоту; в) лимонну кислоту; г) саліцилову кислоту. Вказати аналітичний ефект 

цих реакцій. 

76. Написати рівняння реакцій за схемою: етилен → етиленгліколь → 

щавлева кислота → кальцій оксалат → щавлева кислота → мурашина кислота. 

77. Написати рівняння реакцій за схемою: оцтовий альдегід → молочна 

кислота → кальцій лактат. Вказати властивості і сфери застосування кінцевого 

продукту. 

78. Написати рівняння реакцій за схемою: яблучна кислота → малеїнова 

кислота → винна кислота. Вказати властивості і сфери застосування кінцевого 

продукту. 

79. Дати визначення класу вуглеводів. Навести класифікацію вуглеводів 

залежно від їх здатності до гідролізу. Охарактеризувати біологічну роль 

вуглеводів. Скласти рівняння реакції фотосинтезу. 

80. Навести класифікацію моносахаридів залежно від кількості атомів 

Карбону та від виду карбонільної групи в молекулі. Скласти молекулярні та 

структурні формули (лінійна форма, α- та β-аномери) рибози та дезоксирибози. 

Охарактеризувати їх біологічну роль. 
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81. Скласти молекулярну та структурні формули (лінійна форма, α- та β-

аномери) глюкози. Охарактеризувати її біологічну роль та використання у 

медицині та харчовій промисловості. 

82. Скласти молекулярну та структурні формули (лінійна форма, α- та β-

аномери) фруктози. Охарактеризувати її біологічну роль та використання у 

харчовій промисловості. 

83. Дати визначення поняттям: цикло-ланцюгова таутомерія 

моносахаридів, мутаротація, напівацетальний (глікозидний) гідроксил. Скласти 

молекулярну та структурні формули (лінійна форма, α- та β-аномери) галактози. 

84. Скласти рівняння реакції відновлення глюкози. Назвати продукт 

відновлення. Указати його використання у харчовій промисловості. 

85. Скласти рівняння реакцій окиснення глюкози (утворення 

глюконової, глюкарової та глюкуронової кислот). Указати використання кальцій 

глюконату. 

86. Дати визначення поняттю бродіння. Скласти рівняння реакцій 

спиртового та молочнокислого бродіння глюкози. Охарактеризувати біологічну 

роль молочної кислоти. 

87. Скласти рівняння якісних реакцій на глюкозу з реактивами: а) 

Толленса; б) Фелінга; в) Cu(OH)2. Вказати аналітичний ефект цих реакцій. 

88. Дати визначення поняттю дисахариди. Навести приклади, порівняти 

будову та властивості відновлюючих та невідновлюючих дисахаридів. 

89. Скласти рівняння реакції синтезу лактози (структурні формули). 

Охарактеризувати її біологічну роль та використання. 

90. Промислове виробництво цукру. Скласти рівняння реакції синтезу 

сахарози (структурні формули). Охарактеризувати її біологічну роль та 

використання. 

91. Дати визначення поняттю полісахариди. Навести класифікацію 

полісахаридів. Використання у харчовій промисловості. 

92. Охарактеризувати будову, властивості та біологічну роль крохмалю. 

Отримання і використання у харчовій промисловості. 

93. Охарактеризувати будову, властивості та біологічну роль целюлози. 

Роль волокон у харчуванні людини. 

94. Охарактеризувати будову та біологічну роль глікогену. 

95. Навести загальну формулу α-амінокислот. Дати визначення 
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поняттям замінні, незамінні амінокислоти, повноцінність білків. 

96. Що таке пептиди, пептидна група та пептидний зв'язок? Скласти 

рівняння реакції взаємодії амінокислот гліцину та аланіну. 

97. Дати визначення класу білків. Охарактеризувати біологічну роль та 

харчову цінність білків. 

98. Охарактеризувати будову білків (первинну, вторинну, третинну, 

четвертинну). Указати хімічні зв’язки, які утворюють кожну з цих будов. 

99. Охарактеризувати властивості білків: денатурація та гідроліз. Якісні 

реакції білків. 

100. Навести класифікацію білків: протеїни та протеїди. 

Охарактеризувати біологічну роль альбумінів, глобулінів, гемоглобіну. 

101. Дати визначення класу амінів. Навести класифікацію амінів. Скласти 

всі можливі ізомери амінів складу С4Н11N. Назвати їх за Міжнародною 

номенклатурою IЮПAK. Указати, які з них первинні, вторинні або третинні. 

102. Скласти рівняння реакцій добування з метану: а) метиламіну; б) 

диметиламіну; в) триметиламіну. Розташувати ці аміни в ряд за збільшенням 

сили основних властивостей. Пояснити. 

103. Порівняти основні властивості амоніаку, аліфатичних та 

ароматичних амінів. Розташувати в ряд за збільшенням сили основних 

властивостей: а) амоніак; б) анілін; в) етиламін; г) етилметиламін; д) 

етилдиметиламін. 

104. Скласти рівняння реакцій взаємодії метиламіну з: а) H2O; б) HCl; в) 

C2H5Cl; г) HCOOH. Назвати продукти реакцій. 

105. Скласти рівняння реакцій взаємодії етиламіну з: а) H2O; б) HCl; в) 

CH3Cl; г) СН3COOH. Назвати продукти реакцій. 

106. Пояснити, як за допомогою реакції з нітратною кислотою можна 

індифікувати первинні, вторинні та третинні аміни. Скласти рівняння реакцій 

взаємодії з нітратною кислотою первинного, вторинного та третинного амінів 

складу С3Н9N. 

107. Скласти рівняння реакцій взаємодії аніліну з: а) H2O; б) HCl; в) 

C2H5Cl; г) СH3COOH. Назвати продукти реакцій. 

108. Скласти рівняння реакцій галогенування, сульфування та нітрування 

аніліну. Що таке амінокислоти і яке їх значення? Напишіть структурні формули 

двох амінокислот, назвіть їх. Складіть схему поліконденсації амінокапронової 
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кислоти і назвіть кінцевий продукт. 

109. Напишіть схеми реакцій, якими можна здійснити наступні 

перетворення: 

CaC2 → C2H2 → C6H6 → C6H5NO2 → C6H5NH2 →[C6H5-NH3]Cl. 

110. Як утворюється пептидний зв’язок? Записати усі можливі 

трипептиди, утворені з аланіну і гліцину. 

111. У лабораторії відновили 2,46 кг нітробензолу й одержали 17,6 кг 

аніліну. Яка масова частка у % виходу продукту реакції від теоретично 

можливого? 

112. Який об’єм повітря (вміст кисню 21 % об.) необхідний для повного 

окиснення 10 моль метиламіну з часткою домішок 10 %? 

113. Обчислити об’єм розчину етанолу, масова частка спирту в якому 

96 %, а густина розчину 0,8 г/мл, витраченого на естерифікацію 2 моль 

амінооцтової кислоти. 

114. Обчислити масу 25 %-ного розчину лугу, необхідного для добування 

мила у процесі переробки 3 кг три олеїну. 

115. Технічний жир з масовою часткою три стеарину 85 % піддали 

гідролізу. Одержали 5,88 кг гліцеролу. Обчислити масу жиру. взятого для 

переробки. 

116. Скільки цукристої речовини з масовою часткою сахарози 20 % було 

піддано гідролізу, якщо при цьому отримали 1 кг глюкози? 

117. Обчислити масу глюкози, що вступила в реакцію бродіння, і об’єм 

вуглекислого газу, якщо при цьому отримано 230 г етанолу. 

118. Яку масу глюкози можна одержати з 100 кг картоплі, масова частка 

крохмалю в якій становить 22 %, якщо вихід глюкози склад 80 %? Розрахунок 

вести на одну структурну ланку крохмалю. 

119. Яку масу спирту можна отримати з 300 кг деревних ошурок, які 

містять 50 % домішок, а вихід спирту від теоретично можливого складає 70 %? 

120. Обчисліть об’єм вуглекислого газу (н.у.), отриманого при повному 

спалюванні 1620 кг целюлози. 
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